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La Marea
Moarta am
ajuns la minus
416 metri sub
nivelul
oceanului
planetar. Este
apa cea mai
sarata din
lume, avand o
salinitate de
opt ori mai
mare decat
orice mare sau
ocean de pe
glob. Nu poti
inota decat pe
spate. Daca
inoti cu fata
risti sa-ti intre
apa in ochi si
in gura si nu
mai poti
reveni, decat
cu greu, la
pozitia bipeda.
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Orice calatorie la lerusalim e, inevitabil, un voiaj in viitor

Un reportaj obiectiv, In 14 opriri sentimentale,
din anul 5773 (11I)

8. In sfarsit, cu fata la Zid

Istoria Zidului este extrem de sinuoasia. Ca sa ne referim doar la
epoca recenti, dupa razboiul din 1848, cartierul in care se afla Zidul a
cazut in mainile iordanienilor si a fost, in mare parte, distrus. Dupa
negocieri tensionate intre o delegatie de rabini evrei §i iordanieni s-a
acceptat o incetare a focului pentru doua ore. A fost un timp extrem de scurt
in care 1.300 de evrei civili au putut fi evacuati. In principiu, acordul de
armistitiu garanta evreilor accesul la Zid, dar iordanienii nu l-au respectat
si au mers pana acolo incat au amplasat un WC public in apropierea locului
de rugaciune. Israelul a preluat zona dupa razboiul din 1967. La o luna dupa
razboi, evreii au acordat rezidentilor din cartierul arab aflat in fata Zidului
trei ore pentru a evacua, la randul lor, zona. Apoi au trecut prin lama
buldozerului cartierul Magharba ce data din secolul XII. Acum, in fata
zidului este o enorma esplanada pe masura importantei zonei pentru religia
oficiala. Zona pentru rugaciuni este tratata ca o sinagogé si este impartita in
doua. Partea din dreapta, mai mica, este rezervatid femeilor iar cea din
dreapta - barbatilor. Ultrareligiosii sustin cd onoarea de a te ruga lui
Dumnezeu trebuie sa fie doar a barbatilor si prin urmare se opun prezentei
femeilor la Zid. Se spune ca, uneori, din aceasta pricind, au loc si conflicte.
Cand am fost noi acolo, am sesizat doar prezenta unei zone tampon, la fel
ca la aeroport, in care iti sunt controlate bagajele dupa care trebuie sa treci
printr-un filtru de securitate. Apoi te poti bucura de imensitatea pietii si a
lumii care se afld in prezenta lui Dumnezeu. Dupa razboi au fost infuzii
mari de capital privat si guvernamental care au permis repopularea zonei cu
rezidenti evrei. Apartamentele din aceastd zona sunt foarte scumpe si au
fost achizitionate de evrei americani, de ultrareligiosi si de sionisti. Curtea
Suprema a hotarat in 1981 ca palestinienii i toti cetdtenii care nu au origine
evreiasca sa nu poata achizitiona proprietati in cartierul evreiesc.

locurile din cimitirul de 1anga aceasta poartd sunt foarte cautate. Magnatul
presei britanice, Robert Maxwell, a tinut sa fie ingropat acolo. Poate va
pune o vorba buna si pentru ceilalti membri ai breslei care nu-si vor trai
somnul de veci in Pamantul Sfant...

10. Retetele de 1a Marea Moarta. Din anul 5773

La Marea Moarta am ajuns la minus 416 metri sub nivelul oceanului
planetar. Este apa cea mai sarata din lume, avand o salinitate de opt ori
mai mare decét orice mare sau ocean de pe glob. Nu poti Tnota decat pe
spate. Daca inoti cu fata risti sa-ti intre apa 1n ochi si In gura si nu mai poti
reveni, decat cu greu, la pozitia bipeda. In apa am stat de vorba cu o doamna
care ne-a intrebat de unde suntem. Ea ne-a marturisit ca era din Galati si ca
sotul ei, raposat de curand, era din Constanta. A venit in Israel in anul 1958,
pe cand abia terminase clasa a doua primara. Vorbea foarte bine romaneste
pentru ca asta era limba pe care o foloseau parintii acasa. Asa se face cd, la
randul ei, i-a invatat si pe cei doi copii ai sai limba romana. Cand acestia au
vizitat tara parintilor i-au fost recunoscatori pentru ¢ au putut intra in vorba
cu lumea roméneasca. De la d-na Luiza Tuberman, din Orasul Soarelui, am
aflat trei dintre retetele pe care gospodinele din Tara Sfanta le fac de Anul
Nou. Prima reteta se refera la mancarea lor nationala, Falafelul. Aceasta are
la baza nautul. Se pun doud pahare de naut in apa si il lasi, peste noapte, sa
se inmoaie. Inainte de a te culca e bine si schimbi apa care a devenit maro-
bej. (,,Sa nu puneti bicarbonat in apd pentru ca distruge vitamina B!”)
Dimineata 1l speli bine si il pui in blender impreuna cu 4-5 cétei de usturoi
si o legatura de patrunjel, bine spalatd si fara cozi. Se mai adauga sare, piper
negru si o lingurita rasa de praf de supa. Apoi faci din acest amestec galuste
rotunde mult mai mari decét chiftelele. Le prajesti bine, pe o parte si pe alta,

9. Via Dolorosa trece, azi,
printr-o mare.

De oameni si masini [~

Ca sa ajungi pe Via Dolorosa (Drumul Durerii), obiectivul |y
cel mai important al pelerinilor crestini ce viziteaza lerusalimul,
trebuie sd intri pe Poarta Leilor. Via Dolorosa reprezintd, cu
aproximatie, Drumul Crucii pe care l-a parcurs lisus in urma cu
2.000 de ani. Acum, limba vorbita de-a lungul acestui traseu este
araba, iar locuitorii cartierului sunt palestinieni. Pelerinii se
amestecd cu localnicii intr-o aglomeratie aproape sufocantd. Pe
anumite portiuni circuld masini, microbuze si tractoare care trag
dupa ele remorci incarcate fie cu marfa, fie cu resturi menajere.
Aici s-a vazut ci fard umbrela tricolord a doamnei Ruth si fard |
sepcile albastre ale domnului Yacov ne-am fi riticit definitiv in |
marea de pelerini §i localnici. Drumul are 500 metri, dar din cauza
aglomeratiei pare mult mai lung. De-a lungul lui se insira cele 14
statii, marcate cu plici de fier negru pe care este indicat numarul
cu cifre romane. Traseul acestui drum a fost, in timp, subiect de
mare si prelungitd disputd intre biserici. Intre secolele XIV si |
XVI, pelerinii au urmat drumul propus de calugarii franciscani
care avea, insd, doar opt opriri. Cum in Europa exista, potrivit
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Evangheliilor, o traditie a celor 14 statii, Ierusalimul s-a conformat si el
scrierilor sfinte pentru a nu-si dezamagi pe milioanele de pelerini sositi de
pe Batranul Continent.

Grupurile de pelerini catolici se opresc la fiecare statie a drumului crucii
si intoneazd imnuri de slava dedicate Mantuitorului. Din acest punct de
vedere, daca se rataceste vreun italian in furnicarul de pe Via Dolorosa are
mai multe sanse, daca are ureche muzicala, sa-si regaseasca grupul decat un
roman ortodox

Drumul este intesat, pe o distanta apreciabila, de tot felul de
magazine cu suveniruri crestine, tinute de palestinieni. Produsele expuse
in magazinele lor nu au pret. Nimeni, in afara patronului, nu cunoaste pretul
exact al fiecarui produs. Nici bdietii de pravalie nu-ti pot indica pretul la
care poate fi vandut un produs, chiar dupa negocieri intense, pana nu il
intreaba pe patron. Ultimul pret il fixeaza el. Cumparatorul trebuie sa
mimeze, la sfarsitul discutiilor despre pretul exact, dezintesesul fata de ceea
ce tocmai negociase pana atunci, daca nu a obtinut pretul pe care 1-a propus
el. Atunci e marele moment psihologic. Ca sd nu te piarda de musteriu,
patronul se face cd lasa de la el si partile se despart amical. Fiecare e
convins cd, in ceea ce il priveste, a facut o afacere buna. De fapt, zic
manualele de comert, o afacere este buna abia atunci cand castiga ambele
parti.

Daca toate denumirile obiectivelor turistice din Ierusalim au cel putin
doua variante, Poarta Leilor se poate méndri cu patru. Arabii ii spun Bab al
Ghor (Poarta Vaii lordanului) sau Bab Sittna Maryam (Poarta Maicii
Domnului), iar crestinii i-au spus si Poarta Sfantului Stefan, dupd numele
primului martir crestin, alungat din oras si omorat cu pietre dupa ce fusese
acuzat, pe nedrept, de blasfemie. Toate portile cetatii sunt deschise cu
exceptia uneia singurd. Pe aceastd poartd se spune cid va intra Mesia in
Cetatea Sfanta, la a doua sa venire pe Pamant. Atunci se vor scula toti mortii
din morminte §i il vor urma. Din acest motiv, ne-a marturist d-na Ruth,

le pui in pita. Se adauga trina, care e ca un sos facut din susan, lamaie, apa
si usturoi. In pitd mai introduci, dupd gust, salatd, castraveti murati, rosii,
ceapd, masline verzi si negre.

Orice evreu care se respecti va manca de Anul Nou un peste.
Cumperi un crap, ii scoti oasele, dai deoparte capul si coada apoi il dai,
de doua ori, prin magina de carne. Prajesti o ceapd mare pana se rumeneste.
Jumatate o pui In amestec, iar jumatate in oala in care fierb, in doua pahare
de apa, coada pestelui, dafinul, boabele de piper negru impreuna cu sarea si
cu putin zahar. Capul se adauga abia la final. In pasta de peste mai amesteci
doud oud proaspete, mai pui, dupa gust, sare si piper si iti ies niste chiftele
pe cinste. Le fierbi apoi alaturi de niste cartofi tdiati in sferturi. La masa,
galustele de peste le asezi pe o tava iar capul si coada pe o alta. Nu se
amestecd. D-na Tuberman avertizeaza pe cei care vor sa gateascd pestele
dupa reteta originara sa scoata din capul pestelui un mic triunghi alb, mic
cat unghia si sa-1 arunce la gunoi. in caz contrar, riscati ca acest mic triunghi
sd va amarasca tot pestele...

De Anul Nou, in Israel, se mai maninca, neapirat, o prajitura cu
miere. Se face un chec din trei pahare §i jumatate de faind, patru oua, o
jumatate pahar de ulei, un pahar de zahar, un pahar de miere si un pahar de
cafea neagra. Albusul il pui In blender impreuna cu uleiul, zaharul si
scortisoara. Ca sa se lege spuma se adauga si un strop de sare. Trebuie sa
avem grijd sd nu se facd niscaiva cocoloase, asa cd, folosindu-ne de dosul
unei linguri de lemn, amestecam lent si, in acelasi timp, le distrugem pe
toate. Punem totul in cuptor si lasam sa se coaca, la 160 grade Celsius, timp
de o ora. Dacad infigem in chec un chibrit sau o scobitoare ne vom da seama
imediat cad prajitura noastrd e gata. Atunci lemnul chibritului sau al
scobitorii e perfect uscat.

(va urma)
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